“LES MENUS DE SEPTEMBRE 2024 _
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8 . Do Melon Crépes au fromage mayo &2
SEMAINE ' apees &9 s .
02 AU 06 Pilon de poulet V7 basquaise Crispidor &% Boules au boeuf V‘/'; Colin p?‘s’to rosso
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Paté landais V' 7 Tomates surimi Radis beurre Betterave aux pommes
SEMAINE Tournedos de dinde V7 Boulettes orge Chéyl"ce’miel P’tit colin sauce hoIIandai;E’ Cervelas Orloff V F
09 AU 13 Petits pois & la francaise (bio o Salsifis a la tomate
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SEMAINE Céleri rémoulade Acras de morue [ Concombre vinaigrette Quiche tomate chévre
16 AU 20 ©io Gratin de fruits de mer Filet de porc V/# aubleu Moussaka au boeuf V #
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SEPTEMBRE Fruit ‘ Sundae vanille caramel ‘ Laitage
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. Salade nicoise Batavia a 'emmental Feuilleté au fromage Avocats sauce moutarde
Semaine Chipolatas V 7 Tortillas Pommes de terre Escalope de poulet V 7 panée Beignets de calamar
23 au 27 g o Oignons Flageolets Gratin de chou fleur
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Ce menu peut exceptionnellement étre modifié en raison de problémes de livraison.
Ce menu respecte la loi Egalim : 50% de produits durables ou soussignés d’origine et de aualité {(dont 20% de Bio)



