HYGIENE ET SECURITE
ALIMENTAIRE B3

13000 Pessac

gironde fr/1da33 — =

LUNDI

/

\

LES MENUS D’ OCTOBRE 2026
Ceantine scoluive d Arbanats

MARDI

/

\

JEUDI

/Céleri remoulade

\

VENDREDI

/Salade Marco Polo*

\

SEMAINE Chili Corne Carne Calamars a la Romaine
01 AU 02 Riz Thai Ratatouille
OCTORRE Liégois chocolat Gouda
Feuilleté au fromage Salade de concombre Carqttes rapees (Eufs durs vinaigrette
SEMAINE Sauté de porc V7 Poulet basquaise V' # Gratin de fl;mts de mer Croustillant au cheddar
05 AU 09 Brocolis ©fo PDT . Cfo Semoule©0 ngifzots plats a la tomate
OCTOBRE vaped X Kiwi
L Pommes Yaourt Vanille € Rondel¢ &0
/ A r
SEMAINE C}Alou Chinois MENU OCTOBRE Mousse de Canard Crépe Emmental Comté
12 AU 16 Pates au saumon - Sot I’y laisse de dinde V7 M9qssa}<a
; Olo Meéli mélo de dessert
OCTOBRE Yaourt nature sucré Flageolets
_ ROSE * Vache qui rit

o

_/

*Salade Marco polo : Pates, Surimi, Concombres, Tomates, Poivrons
* Menu Octobre Rose : Betterave, Purée Rose, Steack de veau, Madeleines Coeur fourré a la framboise
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‘k V f Viande Frangaise

6’
0 Produit Bio

Ve

v Vlenu Vegetarien

Pain Bio servi a chaque service




